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Wireless meat thermometer
Art.no. 44-5852 Model VL-COO17

Please read the entire instruction manual before using the product and then keep
it for future reference. We accept no liability for any errors in the text or images and
we reserve the right to make any necessary changes to technical data. If you have
technical problems or other questions, please contact our customer service team
(see the address details on the back).

S

afety

The product is only intended for normal domestic use and must only be used
as described in this instruction manual.

Do not expose the product to rain or moisture. Wipe the product dry
immediately if it has become wet or damp.

The temperature probe is only designed for measuring the internal
temperature of food. Never attempt to use the product for other types of
temperature measurement.

Never mix old and new batteries. Never mix rechargeable and
non-rechargeable batteries.

Never subject the product to impacts or shocks.

The product should never be used if it is damaged or not working properly.
Never immerse the product in water or other liquids.

Never let children play with the product.

English



English

Buttons and functions
Display unit (receiver)

/

SET TEMP FISH PORK BURGER CHICKEN

®L Z Imepium |

(®)) TEMP < TIMER  @ssm
CURRENTTEMP [ -

- _0| (IN Illlm_I
'-|“| ||'|uu
\ | MEAT

BEEF VEAL LAMB TURKEY

1. Set target temperature

2. Current temperature @

3. ((®) Signal indicator, flashes
when receiving.

4. 4P Indicates the selected 23S @
function (Temp or Timer) c

5. Time remaining [L HMUMH

6. Battery status indicator. Flashes
when the display unit battery is low. M

7. On/off C|°F

8. + Increase the value

9. [MEAT / b/®] Temp mode: Press @ @

repeatedly to select the type of food
to be cooked.
Timer mode: Press to start/stop the timer. Press and hold to reset the timer.
10. [MODE / «|P] Press to select a function: Temp or Timer.
11. [TASTE / H/M] Temp mode: Press repeatedly to select the level of cooking.
Timer mode: Toggle between hours or minutes when setting the time.



12. = Reduce the value

18. Selected food type

14. Selected level of cooking

15. Speaker

16. Battery cover release latch

17. Temperature unit selector: °C or °F
18. Belt clip/table stand/battery cover

English

Thermometer (transmitter)

19. Food probe plug
20. Food probe /
21.Food probe attachment @—
22.LED indicator

23. Display unit holder
24. [ON/OFF] On/off switch.
25. Magnetic back

26. Battery cover

Using the product
Inserting the batteries

Display unit . %

1. Open the battery cover on the back of the . - &
receiver by pressing the release latch (16). % -
2. Insert 2 x AAA/LRO3 batteries. Follow the

markings in the battery compartment to
make sure that the polarity is correct.
3. Replace the battery cover.




English

Thermometer

O — O
1. Open the battery cover on the back of F )
the transmitter.
2. Insert 2 x AAA/LRO3 batteries. Follow the
markings in the battery compartment to [_ = +ﬁ
ensure that the polarity is correct. © ey o

3. Replace the battery cover.

Thermometer (transmitter)

Connect the food probe.

Connect the food probe plug to the transmitter unit as shown in
the picture.

Tips When storing the device, wind the cable around the unit
and push the food probe firmly into the attachments (21).

On/off

Set the selector switch (25) to ON to switch on the transmitter. The LED indicator (22)
will flash to indicate when a radio signal is being sent.
Remember to set the selector switch to OFF when the product is no longer in use.

Attaching the transmitter in a suitable location

e Position the unit so that it is protected from heat sources.
e The transmitter can be attached to metal surfaces using the magnet on the back.

Display unit (receiver)
On/off
Press (1) (7) to switch the receiver on/off.

Selecting the measurement unit

Slide the selector switch (17) on the back of the unit sideways to select
the temperature unit (°C or °F).



Belt clip/table stand

The receiver can either be carried using the clip (18) or
put on a table top by extending the clip and locking it in
the open position to act as a support.

Settings
The thermometer can be used in two different function modes, TEMP or TIMER.
TEMP: Manually set a target temperature that must be reached for the thermometer

alarm to sound or select any of the pre-set temperatures based on the
type of meat and the level of cooking.

TIMER: Set the thermometer alarm to sound after a set time has elapsed.
Press [MODE / <|>] to select the function mode. The arrow (4) indicates
the selected function.

TEMP

Setting the target temperature manually

1. Press/hold in + or — to increase or reduce the temperature. The display shows
the set temperature (1).

2. When the set temperature is reached, the thermometer alarm will sound.
Switch off the alarm by pressing any button.

Select from the pre-set target temperatures.

1. Select the meat type by pressing [MEAT / /B repeatedly.
Choose from:

- Beef - Fish

- Veal - Pork

- Lamb - Burger
- Turkey - Chicken

2. Select the level of cooking* by pressing [TASTE / H/M] repeatedly.
Choose from:

- Well - Well done - Medium Rare - Medium rare
- Medium Well - Medium well done - Rare - Rare
- Medium - Medium



English

3. The thermometer alarm will sound when the set temperature has been reached.
* Only certain pre-set meat types have a setting for the level of cooking.
Note that the result can vary.

TIMER

1. In Timer mode, press/hold in + or — to increase/reduce the value.
Press [TASTE / H/M] to toggle between hours and minutes.
2. Press [MEAT / »/H] to start the countdown*.
3. The thermometer alarm will sound when the set time has been reached.

Press and hold [MEAT / /8] for about 2 seconds to reset the timer.
* If the timer starts when the time is set to 00:00, the time will be counted upwards
(the maximum is 23:59:59).

Food probe

e Insert the probe into the thickest part of the meat.
Make sure that it goes in deep. The tip must be in
the centre of the meat.

e When barbecuing, check to make sure that no
part of the probe or its cable is exposed to naked
flames.

Cleaning and maintenance

e (Clean the outside of the thermometer by wiping it with a damp cloth.
Use only mild detergents. Never use solvents or corrosive chemicals.

e |f you are not going to use the thermometer for a long period, remove
the batteries and store the thermometer in a dry, dust-free place out of the
reach of children.

Note:

The probe must never be put in a dishwasher or washed in running water. It must
only be cleaned by wiping it with a damp cloth. Be careful not to let any water get
inside the cable connection on the probe.

If water gets inside the probe, it could cause damage and inaccurate temperature
readings.



Troubleshooting

Problem

Cause and possible solution

The current temperature
(2) does not appear
when the display unit is
switched on.

Make sure the transmitter is switched on and the LED
indicator is flashing. If it is not flashing despite being
switched on, check the batteries.

The current temperature
reads "LLL"

The food probe is not connected to the transmitter.
Make sure that the plug is properly inserted into the
transmitter.

The current temperature
flashes "LOS"

The transmitter and the receiver are too far apart.
Make sure the receiver is within 20 metres of the
transmitter.

The meat is over-/
undercooked.

Check that the food probe is correctly positioned in
the centre of the meat.

Responsible disposal

This symbol indicates that the product should not be disposed of with
general household waste. This applies throughout the entire EU. In order
to prevent any harm to the environment or health hazards caused by

incorrect waste disposal, the product must be handed in for recycling so
that the materials can be disposed of in a responsible way. To recycle the
product, take it to your local recycling facility or contact the retailer. They will ensure

that the product is disposed of in a way that does not harm the environment.

English



English

Specifications

Display unit

Target temp. -50 to +300°C

Batteries 2 x AAA/LROS
Dimensions 106 x 66 x 31 mm
Weight 110 g (excluding batteries)
Thermometer

Range Approx. 20 metres
Batteries 2 x AAA/LROS
Dimensions 110 x 70 x 42 mm
Weight 67 g (excluding batteries)
Food probe

Max. temp. +300°C

Cable length 110 cm

Weight 179

Simplified EU Declaration of Conformity
Clas Ohlson AB hereby declares that this type of radio equipment VL-CO017
complies with Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration of conformity
is available on the following website: www.clasohlson.com

10



Tradl®s stektermometer
Arthr 44-5852 Modell VL-COO17

L&s igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for fram-
tida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data.
Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
pé baksidan).

Sakerhet

Produkten ar endast avsedd for normalt bruk i hemmet pa det sétt som be-
skrivs i den hér bruksanvisningen.

Produkten fér inte utséttas for regn och fukt. Torka av den omedelbart om den
blivit vat eller fuktig.

Produktens matsond &r endast avsedd for att méata temperatur inuti révaror.
Forsok aldrig anvanda produkten till andra typer av temperaturméatningar.
Blanda inte gamla och nya batterier. Blanda inte heller laddbara med icke ladd-
bara batterier.

Utsétt inte produkten for slag eller stétar.

Anvand aldrig produkten om den pa nagot satt ar skadad eller inte fungerar
normalt.

Séank aldrig ner produkten i vatten eller andra vatskor.

Lat aldrig barn leka med produkten.

11
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Svenska

Knappar och funktioner
Displayenhet (mottagare)

L (@) TEMP <
CURRENT TEMP

- —0|

TIMER LD

NINE _
- oo
MEAT
BEEF VEAL LAMB TURKEY

FISH PORK BURGER CHICKEN

|°}_ TASTE
- zr e
(I RN

1. Installd méaltemperatur

2. Aktuell temperatur

3. () Signalindikator, blinkar vid
mottagning.

4. 4P Indikerar vald funktion 23S
(Temp eller Timer) c

5. Aterstdende tid

oo

@

6. Batteristatusindikator, blinkar nar
displayenhetens batteriniva ar 1ag. a
7. Pé/av °C |°F
8. + Oka varde
9. [MEAT / b/ M) Temp-lage: Tryck @

upprepade ganger for att vélja den

typ av révara som ska tillagas.

Timer-lage: Tryck for att starta/stoppa timer. Hall in for att nollstalla.
10. [MODE / «|P] Tryck for att valja funktion, Temp eller Timer.
11. [TASTE / H/M] Temp-lage: Tryck upprepade ggr for att vélja tillagningsgrad.
Timer-lage: Vaxla mellan timmar eller minuter vid instéllning av tid.

12



12. = Minska varde

13. Instélld ravara

14. Installd tillagningsgrad

15. Hogtalare

16. Batteriluckans sparr

17. Reglage for val av temperaturenhet, °C eller °F
18. Baltesklamma/bordsstdd/batterilock

Termometer (s&ndare)

19. Méatsondens anslutningskontakt
20. Matsond

21. Fasten fér matsond

22. LED-indikator

23. Hallare for displayenhet

24, [ON/OFF] P&/Av

25. Magnetisk baksida

26. Batterilucka

Svenska

Anvandning
Satt i batterier

Displayenhet .
1 [ 3

. Oppna batteriluckan p& mottagarens baksida
genom att trycka in sparren (16).

2. Sétti2 x AAA/LRO3-batterier. Se markningen
i botten pa batterihallaren sa att polariteten
plir ratt.

3. Satt tillbaka batteriluckan.

13



Svenska

Termometer

O — O
1. Oppna batteriluckan p& séndarens baksida. IF ®
2. Satti2 x AAA/LRO3-batterier. Se markningen
i botten pé& batterihallaren sé att polariteten
blir ratt. [_ = +ﬁ
3. Satt tillbaka batteriluckan. © Camey = o

Termometer (sdndare)
Anslut méatsonden

Anslut matsondens kontakt till sindarenheten enligt bild.
Tips! Vid férvaring, linda kabeln runt enheten och klam fast
matsonden i fastena (21).

Pa/av

Stall reglaget (25) i lage ON for att sla pa sandaren. LED-indikatorn (22) blinkar for
att indikera nér radiosignal séands ut.
Kom ihag att stélla reglaget i lage OFF nar produkten inte langre anvands.

Fést séndaren pa ldmplig plats

e Placeras enheten skyddad fran hdg varme.
e Séndaren kan fastas med magnetbaksidan pa ytor av metall.

Displayenhet (mottagare)
Pa/av
Tryck (b (7) for att sla p&/av mottagaren.

Valj méatenhet
P& enhetens baksida, for reglaget (17) i sidled for att valja temperaturenhet (°C eller °F).

14



Bilteskldmma/bordsstéd

Mottagaren kan antingen baras genom att anvanda
klamman (18) eller placeras péa en bordsyta genom att
falla ut klamman och lasa det i dppet lage s att den
bildar ett stod.

Instéllningar

Stektermometern kan anvandas i tva olika funktionslagen, TEMP eller TIMER.

TEMP: Stall manuellt in en méaltemperatur nar termometern ska larma eller valj
nagon av de forinstalla temperaturerna baserade pa kottsort och
tillagningsgrad.

TIMER: Stéll in s& att termometern larmar efter att installd tid uppnatts. L
Tryck [MODE / «|P] for att vélja funktionslage. Pilen (4) indikerar
vald funktion.

Svenska

TEMP

Manuell instéllning av maltemperatur

1. Tryck/héallin + eller — for att Oka/minska véarde. Displayen visar installd
temperatur (1).

2. Nér installd temperatur uppnas larmar termometern - tysta larmet genom att
trycka pa valfri knapp.

Valj bland forinstallda maltemperaturer
1. Valj kéttsort genom att trycka [MEAT / B/ 8] upprepade ganger.

Valj mellan:

- Beef - Notkott - Fish - Fisk

- Veal - Kalvkoétt - Pork - Flask

- Lamb - Lamm - Burger - Hamburgare
- Turkey - Kalkon - Chicken - Kyckling

2. VAl tillagningsgrad* genom att trycka [TASTE / H/M] upprepade ganger.
Vélj mellan:
- Well - Valstekt - Medium Rare - Rosa med roéd kérna
- Medium Well - Ljust rosa - Rare - Blodigt
- Medium - Rosa

15



Svenska

3. Nér installd temperatur uppnas larmar termometern.
* Endast vissa forinstéllda kottsorter medger instélining av tillagningsgrad.
Observera att resultatet kan variera.

TIMER

1. ltimerlage, tryck/néllin + eller — for att ©ka/minska varde. Tryck [TASTE / H/M]
for att véxla mellan instélining av timmar och minuter.

2. Tryck [MEAT / b>/ M for att starta nedrakningen*.

3. Nar instéalld tid uppnas larmar termometern.

Hall in [MEAT / »/H] i ca 2 sek for att nollstalla timern.

* Om timern startas nér tiden &r satt till 00:00 s réknas tiden istallet upp (max

23:59:59).

Matsond

e Stick in matsonden i den tjockaste delen av ravaran.
Se till att inte sticka for djupt, spetsen ska hamna
mitt i stycket.

e Vid grillning, kontrollera sé att inte ndgon del av
sonden och dess kabel utsétts for dppen eld.

Skétsel och underhall

e Rengor termometern med en latt fuktad trasa. Anvand ett milt rengéringsmedel,
aldrig 16sningsmedel eller fratande kemikalier.

e Ta ut batterierna och férvara termometern torrt och dammfritt utom rackhall for
barn om den inte ska anvandas under en langre period.

Obs!

Matsonden far aldrig maskindiskas eller diskas under rinnande vatten. Gor endast

ren produkten genom att torka av den med en latt fuktad trasa. Var noga med att

inte vatten tranger in i matsondens kabelanslutning.

Om vatten kommer in i matsonden kan den skadas och termometern visa fel

temperatur.

16



Felsdkning

Problem

Orsak och méjlig I16sning

Aktuell temperatur
(2) visas inte nar
displayenheten slas
pa.

Kontrollera att sandaren ar paslagen och att led-indikatorn
blinkar. Om den inte blinkar trots att den ar paslagen, kon-
trollera batterierna.

Aktuell temperatur
visar "LLL”

Matsonden ar inte ansluten till séndaren. Kontrollera att
kontakten &r ordentligt insatt i sdndaren.

Aktuell temperatur
blinkar "LOS”

Avstandet mellan sandare mottagare ar for langt. Se till att
mottagaren &r inom 20 meters avstand fran séndaren.

Kottet blir dver-/
undertillagat.

Kontrollera att métsonden &r korrekt placerad i centrum pa
kottstycket.

Avfallshantering

Denna symbol innebér att produkten inte far kastas tillsammans med

annat hushallsavfall. Detta galler inom hela EU. For att forebygga even-

tuell skada pa miljé och hélsa, orsakad av felaktig avfallshantering, ska

produkten lamnas till atervinning sa att materialet kan tas omhand pa ett
ansvarsfullt satt. Nar du lamnar produkten till &tervinning, anvand digav |
de returhanteringssystem som finns dar du befinner dig eller kontakta

inkopsstéllet. De kan se till att produkten tas om hand pé ett for miljon tillfredstal-

lande satt.

17
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Svenska

Specifikationer

Displayenhet

Maltemperatur -50 till +300 °C
Batteri 2 x AAA/LRO3
Matt 106 x 66 x 31 mm
Vikt 110 g (exkl batterier)
Termometer

Réackvidd ca20m

Batteri 2 x AAA/LRO3
Matt 110 x 70 x 42 mm
Vikt 67 g (exkl batterier)
Métsond

Max temperatur +300 °C
Kabelldngd 110 cm

Vikt 17 g

Forenklad EU-Forsdakran Om Overensstimmelse
Harmed férsakrar Clas Ohlson AB att denna typ av radioutrustning VL-CO017
Overensstammer med direktiv 2014/53/EU. Den fullstandiga texten till EU-férsakran
om 6verensstammelse finns pa foliande webbadress: www.clasohlson.com
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Tradlgst steketermometer
Art.nr.  44-5852 Modell VL-COO17

Les giennom hele bruksanvisningen fer produktet tas i bruk og ta vare pé den for
fremtidig bruk. Vi tar forbehold om eventuelle feil i tekst og bilder, samt endringer
av tekniske data. Ved tekniske problemer eller spersmal, ta kontakt med vart
kundesenter (se kontaktopplysninger pa baksiden).

Slkkerhet

Produktet er kun beregnet til vanlig, privat bruk i hjermmet, slik det er beskrevet i
denne bruksanvisningen.

e Produktet ma ikke utsettes for regn eller fuktighet. Terk termometer umiddelbart
dersom det er blitt utsatt for fuktighet eller veeske.

e Produktets mélesensor er kun beregnet til & méle temperaturer inni rdvarer.
Termometeret ma ikke brukes til annen temperaturmaling.

e Bland ikke gamle og nye batterier. Bland heller ikke oppladbare og

ikke-oppladbare batterier.

Utsett ikke produktet for slag eller stot.

Produktet mé ikke brukes hvis det er skadet eller ikke fungerer som det skal.

Senk aldri produktet ned i vann eller andre veesker.

LLa aldri barn leke med produktet.

Norsk
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Norsk

Knapper og funksjoner
Displayenhet (mottaker)

/

SET TEMP FISH PORK BURGER CHICKEN

@L = menium J

(®)) TEMP < TIMER  @ssm
CURRENTTEMP [ -

- _0| (IN Illlm_I
'-|“| ||'|uu
\ | MEAT

BEEF VEAL LAMB TURKEY

1. Innstilt maltemperatur

2. Aktuell temperatur @
3. () Signalindikator, blinker ved
mottak.
4. 4P Indikerer valgt funksjon 232 @
(Temp eller Timer) c
5. Resterende tid [L HMUHH” ]
6. Batteristatusindikator, blinker nar
batterinivaet er lavt. a
7. P&/av °C |°F
8. + Jke verdi
9. [MEAT / »/#] Temp-modus: @ @

Trykk gjentatte ganger for & velge
hva slags révare som skal tilberedes.
Timer-modus: Trykk for & starte/stoppe timeren. Hold inne for & nullstille.

10. [MODE / «|»] Trykk for & velge funksjon, Temp eller Timer.

11. [TASTE / H/M] Temp-modus: Trykk gjentatte ganger for & velge tilberedningsgrad.
Timer-modus: Veksle mellom timer og minutter ved innstilling av tid.

20



12. = Minske verdi

13. Innstilt rvare

14. Innstilt tilberedningsgrad

15. Hoyttaler

16. Sperre for batterilokk

17. Bryter for valg av temperaturenhet, °C eller °F
18. Belteklemme/bordstette/batterilokk

Termometer (sender)

19. Mélesensorens tilkoblingskontakt
20. Mélesensor /
21. Feste for mélesensor @—

22. LED-indikator
23. Holder til displayenhet
24, [ON/OFF] P&/Av
25. Magnetisk bakside
26. Batteriluke

Bruk
Sett i batterier

Displayenhet cce %

1. Batterilokket apnes pa termometerets - &
bakside ved & trykke inn sperren (16). HW - -
2. Setti2 x AAA/LRO3-batterier.
Folg merkingen for polaritet i bunnen av =
batteriholderen.

3. Sett luken tilbake igjen.

21



Norsk

Termometer

5 O - O
1. Apne batteriluken som er pa IF ®

senderens bakside.

2. Setti2 x AAA/LRO3-batterier.
Folg merkingen for polaritet i bunnen av [_
batteriholderen. © Camey = o

3. Sett luken tilbake igjen.

Termometer (sender)
Fest méalesensoren

Koble mélesensorens kontakt til senderenheten slik bildet viser.
Tips! Ved oppbevaring, surr kabelen rundt enheten og klem
frast malesensoren i festene (21).

Av/pé

Still bryteren (25) pa ON for & skru pé senderen. LED-indikatoren (22) blinker for &
indikere at radiosignal sendes ut.
Husk & alltid stille bryteren pa OFF nar produktet ikke er i bruk.

Fest senderen pa et passende sted

e Plasser enheten et sted der den er beskyttet fra hoy varme.
e Senderen kan festes med magnetbaksiden pa overflater av metall.

Displayenhet (mottaker)
Av/pa
Trykk () (7) for & sl& mottakeren p&/av.

Velg maleenhet
P& enhetens bakside, for bryteren (17) til siden for & velge temperaturenhet (°C eller °F).

22



Belteklemme/bordstatte

Mottakeren kan enten baeres ved hjelp av kliemmen (18)
eller plasseres pa et bord ved & felle ut klemmen og lase
den i dpen tilstand slik at den danner en statte.

Innstillinger

Steketermometeret kan brukes i to ulike funksjonsmodus, TEMP eller TIMER.

TEMP: Still manuelt inn ansket tilberedelsestemperatur, eller velg en av de
forhandsinnstallerte temperaturene basert pa kjottype og stekegrad.

TIMER: Still inn slik at termometeret signaliserer nér valgt tid er oppnadd.

Trykk [MODE / €] for & velge funksjonsmodus. Pilen (4) indikerer
valgt funksjon.

TEMP

Manuell innstilling av maltemperatur
1. Trykk eller hold inne + eller — for & oke eller minske verdi. Displayet viser innstilt
temperatur (1).

2. Nér valgt temperatur er oppnadd vil termometeret avgi et lydsignal — skru det av
ved & trykke pa en valgfri knapp.

Velg blant forprogrammerte maltemperaturer
1. Velg kjettype ved & trykke [MEAT / b/ M) gjentatte ganger.

Velg blant:

- Beef — Oksekjott - Fish - Fisk

- Veal - Kalv - Pork - Svin

- Lamb - Lam - Burger — Hamburger

- Turkey — Kalkun

Chicken - (Kylling)
2. Velg stekegrad* ved & trykke [TASTE / H/M] gjentatte ganger.
Velg blant:

- Well — Godt stekt - Medium Rare — Rosa med red kjerne
- Medium Well - Lysrosa - Rare - Blodig
- Medium - Rosa

23
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Norsk

3. Nar innstilt temperatur er oppnadd vil termometeret avgi et lydsignal.
* Bare visse forhandsinnstilte kjottsorter tillater innstilling av tilberedningsgrad.
Veer oppmerksom pa at resultatet kan variere.

TIMER

1. Itimermodus, trykk eller hold inne + eller — for & oke eller minske verdi.
Trykk [TASTE / H/M] for & veksle mellom innstilling av timer og minutter.

2. Trykk [MEAT / b/ W] for & starte nedtellingen*.

3. Nar innstilt temperatur er oppnadd vil termometeret avgi et lydsignal.

Hold [MEAT / b/ 8] inne i 2 sekunder for & nullstille timeren.
* Hvis timeren startes nar tiden er satt til 00:00, s& regnes tiden oppover
(maks. 23:59:59).

Malesensor

e Stikk temperatursensoren inn i ravarenes mest
Kiottfulle del. Pass pé at du ikke stikker den for dypt.
Spissen skal std midt i stykket.

e Mens du griller, se til at ingen del av sensoren eller
kabelen utsettes for &pen ild.

Vedlikehold

e Rengjor produktet med en lett fuktet klut. Bruk et mildt rengjeringsmiddel,
aldri lesemidler eller etsende kjemikalier.

e Nar termometeret ikke er i bruk skal det lagres tert og stevfritt, og utilgiengelig
for barn. Ta ogsé ut batteriene nar det ikke er i bruk.

Obs!

Malesensoren skal ikke vaskes i oppvaskmaskin eller under rennende vann.
Den rengjeres med en lett fuktet klut. Serg for at det ikke kommer vann pa
sensorens overgang til ledning.

Hvis det skulle skje kan termometeret bli edelagt og vise feil

temperatur.
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Feilsgking

Problem Arsak og mulig lesning
Aktuell temperatur (2) | Kontroller at senderen er skrudd pé og at LED-indikatoren
vises ikke nér display- | blinker. Hvis den ikke blinker tross i at den er pa, sjekk
enheten slas pa. batteriene.
Aktuell temperatur Sensoren er ikke festet til senderen. Kontroller at kontakten
viser "LLL” er riktig koblet til senderen.
Aktuell temperatur Avstanden mellom sender og mottaker er for lang. Pase at
blinker "LOS” mottakeren er innenfor 20 meters avstand fra senderen.
Kjottet blir over-/ Kontroller at méalesensoren er korrekt plassert midt
understekt. i kjottstykket.

Avfallshandtering

Symbolet betyr at produktet ikke skal kastes sammen med ovrig
husholdningsavfall. Dette gjelder i hele ES. For & forebygge eventuelle

skader pa helse og milig som felge av feil handtering av avfall, skal

produktet leveres til gjenvinning, slik at materialet blir tatt hdnd om pa en
tilfredsstillende mate. Benytt eksisterende systemer for returhandtering I
eller kontakt forhandler nar produktet skal kasseres. De vil ta hand om

produktet pa en miligmessig forsvarlig méate.
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Norsk

Spesifikasjoner

Displayenhet

Maltemp. =50 til +300 °C
Batteri 2 x AAA/LRO3

Mal 106 x 66 x 31 mm
Vekt 110 g (ekskl. batterier)
Termometer

Rekkevidde ca.20m

Batteri 2 x AAA/LRO3

Mal 110 x 70 x 42 mm
Vekt 67 g (ekskl. batterier)
Malesensor

Maks temp. +300 °C
Kabellengde 110 cm
Vekt 179

Forenklet samsvarserklaring (EU) Om Overenstemmelsen
Clas Ohlson bekrefter med dette at radioutstyret av denne typen VL-CO017
er i overensstemmelse med direktiv 2014/53/EU. Komplett tekst til EUs samsvars-
erkleering finner du pa felgende nettadresse: www.clasohlson.com
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Langaton paistolampoémittari
Tuotenro 44-5852 Malli VL-COO017

Lue koko kayttdohije ja sdasta se tulevaa kayttoa varten. Pidatamme oikeuden
teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti- tai kuvavirheista.
Jos tuotteeseen tulee teknisid ongelmia, ota yhteys myymaléaan tai asiakaspalveluun
(yhteystiedot kayttdohjeen lopussa).

Turvallisuus

Laite on tarkoitettu normaaliin k&yttddn kotona kayttdohjeen ohjeiden mukaisesti.
Laitetta ei saa altistaa kosteudelle. Pyyhi laite valitttmasti, jos se kastuu.
Laitteen mitta-anturi on tarkoitettu ainoastaan raaka-aineiden lampdtilan
mittaamiseen. Ala kayta laitetta muunlaiseen lampétilojen mittaukseen.

Ala kayta vanhoja ja uusia paristoja yhdessa. Ala kayta akkuja ja paristoja
yhdessa.

Al4 altista laitetta iskuille tai kolhuille.

Alé kéyta laitetta, jos se on vaurioitunut tai ei toimi oikealla tavalla.

Al& upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Ald anna lasten leikki laitteella.

Suomi
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Suomi

Painikkeet ja toiminnot
Nayttoyksikkd (vastaanotin)

L (@) TEMP - TIMER @i
CURRENT TEMP
\\ - _0| NINE |||||“_I
@ - oo
MEAT
BEEF VEAL LAMB TURKEY
SET TEMP _ FISH PORK BURGER CHICKEN
-l —|°}_ TASTE
- zr e
(I RN

1. Asetettu tavoitelampdtila

2. Lampétila @
3. ((®) Signaalikuvake, vilkkuu
vastaanottaessa
4. W Osoittaa valitun toiminnon 232 @

(Temp tai Timer) c

5. Jaliella oleva aika ”ﬂ ﬂ M ﬂ”
6. Paristojen varaustason ilmaisin

— vilkkuu, kun nayttdyksikon D)
paristojen varaustaso on matala. °C |°F
7. Paélle / pois paalta
+ Lis&4 arvoa @ @
9. [MEAT / »/®] Temp-tila: Valitse
valmistettava raaka-aine painamalla useita kertoja.
Timer-tila: K&ynnistad/pysayta ajastin painamalla lyhyesti. Nollaa aika painamalla
pitkaan.
10. [MODE / «|»] Paina valitaksesi toiminnon, Temp tai Timer.
11. [TASTE / H/M] Temp-tila: Valitse kypsyysaste painamalla useita kertoja.
Timer-tila: Vaihda tuntien tai minuuttien valilla, kun asetat aikaa.

©
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12. = Vahenna arvoa

13. Asetettu raaka-aine

14. Asetettu kypsyysaste

15. Kaiutin

16. Paristolokeron kannen lukitsin

17. Lampdtilayksikdn valinnan saadin, °C tai °F
18. Vydkiinnike/poytatuki/paristolokeron kansi

Lampomittari (Iahetin)

19. Mitta-anturin liitin

20. Mitta-anturi

21. Mitta-anturin kiinnittimet

22. LED-merkkivalo

23. Nayton pidike

24. [ON/OFF] Paalle / Pois paalta
25. Magneettinen takaosa

26. Paristolokero

Kaytté
Paristojen asettaminen

Néyttoyksikko cce
1 e3 @

. Avaa vastaanottimen takana oleva paristolokero
painamalla lukitsin (16) sis&an.
2. Aseta paristot, 2 x AAA/LRO3. Aseta
paristot paristolokeron pohjassa olevien
napaisuusmerkintdjen mukaisesti.
3. Aseta paristolokeron luukku takaisin paikalleen.
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Suomi

Lampdémittari

1. Avaa lahettimen takana olevan ON OFF ©
paristolokeron luukku.

2. Aseta paristot, 2 x AAA/LRO3. Aseta
paristot paristolokeron pohjassa olevien [- - +)
napaisuusmerkintdjen mukaisesti. © CameT T o

3. Aseta paristolokeron luukku takaisin
paikalleen.

Lampomittari (lahetin)

Mitta-anturin liittdminen

Liita mitta-anturin liitin 1&hetinyksikkdon kuvan mukaisesti.
Vinkki! Kierrd johto yksikon ympérille ja kiinnitd mitta-anturi
kiinnittimilla (21) sailytyksen ajaksi.

Ké&ynnistdgminen/sammuttaminen

Kéynnista lahetin asettamalla sdadin (25) ON-tilaan. LED-merkkivalo (22) vilkkuu
radiosignaalin l&hetyksen yhteydessa.
Muistaa asettaa sdadin asentoon OFF, kun laite ei ole kaytossa.

Kiinnita ldhetin sopivaan paikkaan

e Aseta lahetin paikkaan, jossa se on suojassa korkealta lampdtilalta.
e | ahetin kiinnittyy metallipintaan siind olevan magneetin avulla.

Nayttoyksikko (vastaanotin)
Kéynnistdminen/sammuttaminen
Laita vastaanotin palle/pois paalta painamalla (D (7).

Valitse mittausyksikké

Valitse lampdtilayksikkd (°C tai °F) siirtamalla yksikdn takana olevaa sadadinta (17)
sivusuunnassa.
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Vyékiinnike/p&ytéatuki
Vastaanotinta voidaan joko pitéé kiinni vyossé pidikkeen

(18) avulla tai se voidaan asettaa pdydalle ja avata sen
takana oleva pidike.

Asetukset

Paistolampomittaria voidaan kayttaa kahdessa toimintotilassa, TEMP tai TIMER.

TEMP: Aseta tavoitelampdétila manuaalisesti, jolloin lampdmittarista kuuluu
halytysaani, tai valitse jokin ennalta asetetuista lampdtiloista, jotka
perustuvat valittuun lihaan tai kypsyysasteeseen.

TIMER: Aseta [ampomittari halyttdmaan, kun asetettu aika on saavutettu.
Valitse toimintotila painamalla [MODE / <|>]. Nuoli (4) osoittaa
valitun toiminnon.

TEMP

Tavoitelampétilan manuaalinen asetus

1. Lisédd/pienennd arvoa painamalla lyhyesti tai pitkéan + tai —.
Asetettu lampdtila (1) nakyy naytolla.

2. Lampomittarista kuuluu hélytyséani, kun asetettu lampdétila on saavutettu -
hilienna héalytysaani painamalla vapaavalintaista painiketta.

Valitse jokin valmiiksi asetetuista lampétiloista

1. Valitse liha painamalla [MEAT / »/ B8] useita kertoja.
Valitse seuraavista:

- Beef - Naudanliha - Fish - Kala

- Veal - Vasikka - Pork - Porsas

- Lamb - Lammas - Burger - Hampuirilaispihvi
- Turkey - Kalkkuna - Chicken - Kana

2. Valitse kypsyysaste* painamalla [TASTE / H/M] useita kertoja.
Valitse seuraavista:
- Well - Kypséa - Medium Rare - Medium-
- Medium Well - Medium+ - Rare - Verinen
- Medium - Puolikypsa
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3. Kun asetettu aika on saavutettu, lampdmittarista kuuluu d&nimerkki.
* Vain joidenkin ennalta asetettujen lihalajien kypsyysasteen asettaminen on
mahdollista. Huomaa, etté lopputulos voi vaihdella.

TIMER

1. Ajastintilassa, lisdé/pienenna arvoa painamalla lyhyesti tai pitkéan + tai —.
Vaihtaaksesi asetuksissa tuntien ja minuuttien valilla paina lyhyesti [TASTE /
H/M].

2. Kaynnistaaksesi ajastimen* paina lyhyesti [MEAT / b/ ).

3. Kun asetettu aika on saavutettu, lampdmittarista kuuluu d&nimerkki.

Nollaa ajastin painamalla [MEAT / »>/H] noin 2 sekunnin ajan.
* Jos agjastin kaynnistetaan, kun aika on 00:00, aikaa lasketaan silloin eteenpéin
(enint. 23:59:59).

Mitta-anturi

e Tydnna mitta-anturi raaka-aineen paksuimpaan
kohtaan. Varmista, ettet paina mittaria liian syvélle,
silld mittarin k&rjen tulee olla keskelld raaka-ainetta.

e \Varmista, etteivat anturi tai sen johto altistu avotulelle
grillauksen yhteydessa.

Huolto ja kunnossapito

e Puhdista lampomittari kevyesti kostutetulla linalla. Kayta mietoa puhdistusainetta.
Ala kayta liuottimia tai sydvyttavia kemikaaleja.

e Jos laitetta ei kayteta pitkdan aikaan, irrota paristot ja sailyta laitetta kuivassa ja
polyttdbmassa paikassa lasten ulottumattomissa.

Huom.!

Mitta-anturia ei saa pesté astianpesukoneessa eika juoksevan veden alla. Tuotteen
saa puhdistaa vain pyyhkimalla kevyesti kostutetulla liinalla. Varmista, ettéd mitta-
anturin johtoliitantaan ei paase vetta.

Jos mitta-anturiin paasee vettd, se voi vahingoittua ja mittari voi nayttaa vaaraa
lampaotilaa.
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Vianetsinta

Ongelma

Syy ja mahdollinen ratkaisu

Taméanhetkinen lampdtila
(2) ei ndy naytolla,

kun nayttoyksikkd
kaynnistetaan.

Varmista, etté lahetin on paalld ja etta led-merkkivalo
vilkkuu. Jos se ei vilku, vaikka lahetin on paalla,
tarkista lahettimen paristot.

Tamanhetkinen l1ampatila
nayttéa "LLL”

Mitta-anturi ei ole liitettyna l1&hettimeen. Tarkista, etta
litin on kunnolla kiinni I&hettimesséa.

Tamanhetkinen lampdtila
vilkkuu "LOS”

L&hetin ja vastaanotin ovat lian kaukana toisistaan.
Varmista, ettd vastaanotin on enintdan 20 metrin
paassa lahettimesta.

Liha on liian kypséaa /
ei ole riittavan kypséaa.

Varmista, ettd mitta-anturi on oikeassa paikassa
lihapalan keskella.

Kierrattadminen

Tama kuvake tarkoittaa, etté tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen
seassa. Tama koskee koko EU-aluetta. Virheellisesta havittamisesta
johtuvien mahdollisten ymparisto- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi tuote
tulee vieda kierratettavéaksi, jotta materiaali voidaan kasitella vastuullisella

tavalla. Kierrata tuote kayttamalla paikallisia kierratysjarjestelmia tai ota

yhteys ostopaikkaan. Ostopaikassa tuote kierratetaéan vastuullisella tavalla.
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Tiedot
Néyttoyksikkd
Tavoitelampétila
Paristot

Mitat

Paino

Lampoémittari
Kantama
Paristot

Mitat

Paino

Mitta-anturi
Suurin lampétila
Kaapelin pituus
Paino

-50...+300 °C

2 x AAA/LRO3

106 x 66 x 31 mm
110 g (Iman paristoja)

noin 20 m

2 x AAA/LRO3

110 x 70 x 42 mm
67 g (ilman paristoja)

+300 °C
110cm
179

Yksinkertaistettu EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus
Clas Ohlson AB vakuuttaa, ettd taman tyyppinen VL-CO017-
-radiolaite on direktiivin 2014/53/EU mukainen. EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus
I6ytyy kokonaisuudessaan osoitteesta: www.clasohlson.fi
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